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CIVARDI RACEMUS

DATI TECNICI
TIPOLOGIA Bianco fermo
ZONA DI PRODUZIONE Comune di Ziana Piacentino
UVE Ortrugo, Muller Thurgau, Pinat Grigio in parti ugual
RESA IN VIGNA 30 quintali/ha
VINIFICAZIONE Vinificazione in bianco con immediata separazione delle
bucce, fermenta lentamente a temperatura controllata d
circa 17°C fino alla trasformazione completa degl
zuccheriin alcal. Al termine di un breve affinamento di
cinque o seimesi sulle fecce in vasche dacciaio viene
assemblata e imbottigliato.
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ASPETTO VISIVO Giallo paglierina tenue, limpido e cansistente.
ASPETTO OLFATTIVO Fresco, intensa e agrumato, con piacevoli note vegetal
ASPETTO GUSTATIVO Secco, sapido, fresco ed equillorato. Persistente e pieno
Inbocca. Spiccana sentari di pompelma rosa e ananas.
ACCOSTAMENT!I Si abbina con antipasti di pesce crudo, primi piatti di
pesce e verdure, carni bianche, pizza.
GRADAZIONE ALCOLICA 127% vol.
SERVIRE A 6°C
RESIDUO ZUCCHERINO 15/ ¢/l
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Disponibile in Battiglie 0,75 |

CURIOSITA

Avete presente guando il caldo estivo vi fa desiderare di essere al mare e godere della brezza fresca del bagnasciuga? Ma non potete
perché dovete lavarare e vivete a Piacenza? Che fate per non impazzire? Vi concedete mezza giornata libera e andate alla spiaggia
San Salvatore per un tuffo in Trebbia. Sorseggiando questo assemblaggio abbiamo avuto la stessa sensazione di freschezza,
spensieratezza e dlegria di un pomeriggia piacentina sulle rive del primo affiuente emiliano del Po ed ecco il perche di questo nome.

| tappo € redlizzato con materiali rinnovabili derivati dalla canna da zucchero ed é riciclabile al 100%. La tecnologia brevettata fornisce un
passaggio del ossigena prevedibile e omogenea, eliminando gusti sgradevali provocati da assidazione e dal sentore di tappo.



