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CIVARDI RACEMUS

DATI TECNICI
TIPOLOGIA Rosso ferma
ZONA DI PRODUZIONE Comune di Ziana Piacentin nella Doc Colli Piacentini
UVE Barbera 207% Croatina 14% Merlot 337% Fortana 33%
RESA IN VIGNA 80 quintali/ha
VINIFICAZIONE Laraccolta delle uve avviene esclusiva mente a mano con
selezione dei grappoli migliori. Dopo la cernitae
diraspatura, vi € una vinificazione in rosso con
maceraziane variabile da seia otto giorni. L'assemblaggio
viene effettuato prima della fine della fermentazione
alcolica quando il mosto ha ancara 2-3 grammilitro di
zuccheri naturaliin modo che 1 vino si assesti e si equilbri.
Dopodiche viene lasciato circa sei, otto mesi ad affinare in
vasca e dopo unattenta analisi complessiva viene messo
in bottiglia.

UN GIRO LENTO

ANNATA 2024

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ASPETTO VISIVO Rossa rubino vivido limpido e consistente.
ASPETTO OLFATTIVO Intenso e fruttato con sentare di ciliegie satto spirito, pepe
nero e chiodi di garofana.
ASPETTO GUSTATIVO Robusto, tannica e avvolgente con una buona struttura e
UN GIRO LENTO persistenza.
ACCOSTAMENTI Indicato in abbinamento a piatti di carni rosse in umido,
polenta e selvaggina e panino cal coteching.
GRADAZIONE ALCOLICA 135% vol.
SERVIRE A 18-20°C
RESIDUO ZUCCHERINO <200 g/!

Disponibile in Bottiglia 075 |

CURIOSITA

Se scegliete Un gira lento, non berrete salo un calice di vino rasso, ma vivrete un momenta meditativo e riflessivo. Sara unesperienza da
gustare con calma, come un tramonto dopo una lunga camminata. E'un vina rosso che invita alla sosta, al rallentare.

Una cappia balla un lento mentre pigia fuva in tino: € il gesto del raccoglimento, dellunione, del tempo che si dilata.

Evaca la vendemmia, il carpo, la relazione. E'la maturita dellesperienza: profondita, lentezza, intimita.

La scelta diprodurre un blend, miscelando vini gia ottenuti da uve diverse, € valta a creare qualcasa diunica e speciale.



